1145 Budapest, Amerikai ut 64.
Telefon: 06-20-381-4445
E-mail: csalogato@lukats.hu

www.csalogato.hu

Uzletvezetd: Lukats Tibor
Uzletvezetd helyettes: Lukats Barbara
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lIl. osztaly

Nyitva tartas: 11.30-22.00 o6raig

Kedves vendégeink! A szamla szétbontasat kérjuk eldre jelezzék,
mert ezt mar késbébb a fizetéskor nincs mdédunkban megtenni.
K&szonjuk!

Eteleinket frissen készitjuk, ezért forgalmasabb idészakban
kérjuk szives tirelmuket!

We prepare our dishes on the spot therefore we ask for your
kind patience in the busy periods!
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Kedves Vendégeink a szamla veégdsszege 10% szervizdijat
tartalmaz.

Az ételek ara koret nélkiil értenddk, és 5% afa-t tartalmaznak.
Az italok ara 27% afa-t tartalmaznak, kivétel kave, cappuccino,
latte, tea és [imonadék, melyek 18% afa-t tartalmaznak.

Pénztargép szama.: AP AQO1429688
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Eljen minden haza ?‘1’,
bk a L Csalit” s2eret.

Legyen srikke e nazban,
Sa2ittly a ponar.

4 rosszat mindig uzze el,
Ha ewéveqdég jar.
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Levesek

Husleves grizgaluskaval (csészében) 1.550,-
Husleves tésztaval (csészében) 1.300,-
Husleves tojassal (csészében) 1.300,-
Husleves gazdagon (csészében) 1.950,-
(finom husleves sertéshussal, z6ldséggel, tésztaval csészében talaljuk)

Babgulyas (talban) 2.450;,-
Bableves csipetkével (talban) 2.050,-
Bableves csipetkével, csuldkkel (talban) 2.650,-
Orjaleves (talban) 2.450,-
(a sertéstarja husos csontjat zéldséggel megfézziik, tésztaval talban talaljuk)
Elbetelek

Gombafejek rantva 2.050,-
Juhturoval té6ltdtt gombafejek rantva 2.750,-
Hirtelen sttdtt szezammagos zdldségek 2.300.-
(TV paprika, cukkini, padlizsan, gomba, poréhagyma, paradicsom, sargarépa)

Rantott sajt 3.150,-
Rantott camembert afonyalekvarral 2.950,-
Kapros juhturodval téltdétt gombafejek rantva 2.750,-
Martasok és szdszok a 8. oldalon.

A haz ajanlata

Csirkehusos tortilla 3.300,-
Zo6ldséges tortilla 2.900,-
Kertészné salataja, flszeres csirkemell csikokkal 3.500.-

(natur kevert vegyes saldta, joghurtos vagy kapros-joghurtos éntettel)

Sos mogyoro, stb. 400,-/csomag
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Friss szarnyas eteleink

Goéroég csirkemell

2.950,-

(rantott csirkemell, melyet lilahagymaval, par csepp citromlével és Feta-sajttal téltink)

Mézes-csip0bs jércemell saldtadagyon

Csirkemell Cordon Bleu modra
(rantott csirkemell sajttal, sonkaval téltve)

Bakonyi csirkemell
(a naturon megsltétt csirkemellre tejfélés-paprikds gombat halmozunk)

Rantott csirkemell
Parizsi csirkemell

Hawaii csirke
(natar pipimell sonkaval és ananasszal, melynek tetejére sajtot olvasztunk)

Csirkefalatok Indiai modra
(a csikokra vagott csirkehust zéldborsoval, gombaval, curryvel paroljuk éssze)

Magyarovari csirkemell
(sonkat és gombat a naturszeletre halmozzuk, majd sajtot olvasztunk red)

Harommagos csirkemell rantva
(hagyomanyos panirunkat szezammaggal, napraforgoval és manduldval
egészitjik ki, s ebbe forgatjuk a siitésre vard csibemelleket)

Roston csirke hideg kapormartassal

Afonydval és almaval toltott csirkemell rantva

2.750.-
2.950,-

2.830;,-

2.550,-
2.550,-
3.050,-

2.730,-

2.920,-

2.720,-

2.670,-
2.780;,-
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Friss szarnyas eteleink

Hamvas csirkemell 2.930,-
(natur csirkemellre 8szibarackot helyezlink, melyre sajtmartast halmozunk)

Csirkemell rockfortos sajtmartassal 2.930,-
Rockforttal lilahagymaval toltdtt rantott csirkemell 2.950,-
Camemberttel-didval toltétt csirkemell rantva 3.250,-
Z6ldséges csirkefalatok 2.650,-

(A csirkemellet csikokra vagjuk, majd paradicsommal, paprikaval, hagymaval,
padlizsannal, cukkinivel és a megfeleld flszerekkel egylitt olajon készre sitjlk.)

,Burgundi” csirkemell 2.930,-
(A barnamartast gyéngyhagymaval, gombaval megbolonditjuk és
a naturon sllt csirkemellre halmozzuk)

nyenc csirkemell 2.890,-
(A camambert sajtot fokhagymaval elegyitjlik,
majd az elbkészitett csirkemellbe téltjiik, zsemlemorzsaba panirozzuk és kirantjuk)

Aszaltszilvaval toltott csirkemell,

ktldnleges bundaban 2.850,-
Mézes, mustaros csirkefalatok 2.750,-
Pankd morzsas csirkemell 2.800,-

Készételek

Sertésporkodlt galuskaval 3.550,-
Marhaporkolt galuskaval 4.550,-

Bacskai rizseshus 3.550,-
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Friss sertéshus ételeink

Toltdtt sertésszelet Csalogatd modra 3.350,-
(a sajttal, sonkaval, gombdaval megtéltétt sertéshust kirantjuk,
szeletelés utan reszelt sajttal megszorjuk)

Csdében sult sparga, roston sult karajszeleten 2.860,-

Garadi sertésszelet 2.980,-
(gombas-sonkas-hagymas ragut készitink, melyet
a haturon megsutétt sertésszeletre halmozunk)

Mano szelet 2.960;,-
(aprora vagott bacont sajttal, hagymadaval tarsitunk,
ezzel megtdéltétt sertéshusunkat kirantjuk)

Cordon Bleu 2.970,-

(rantott szelet, melybe sajtot-sonkdat csempésziink)

Magyarovari sertésszelet 2.970,-
(naturon kisttétt husra gombat €s sonkat halmozunk,
végdll sajtot olvasztunk a tetejére)

Kinizsi pecsenye 2.990,-
(mustarosan, flszeresen pacoljuk a tarjat,
majd kisttjuk és vegyes savanyusaggal talaljuk)

Marosmenti sertésborda 2.920,-
(kaporral bolonditjuk a paprikdas szoszt, melyet a naturszeletekre éntiink)

Rantott sertésszelet 2.600,-
Parizsi sertésszelet 2.600,-
Tarjaszelet ciganyosan 3.300,-

Ciganypecsenye (tarja) sztrapacskaval 5.450,-
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Friss sertéshus ételeink

Kisbojtar kedvence 3.080,-

(a juhturot kaporral bolonditjuk, husba téltjik, s azonnal kirantjuk)

Baconban vasalt, pacolt natur tarjaszelet,
csulkds lilahagymas csuszaval 3.840.-

Sertésborda Vadasz modra 2.980,-
(A barnamartashoz térottborsot, tarkonyt, fehérbort, petrezselymet keverdnk,
no és egy kis gombat és paradicsomot, majd pedig...)

Kaszas pecsenye 3.470,-
(Z6ldborsot, hagymat, szalonnat, zéldpaprikat, gombat, kolbaszt, csllkét,
paradicsomot elegyitjlik, elétte a tarjaszeletet el6készitjlik... a tébbi meglepetés)

Pilseni sertésborda 3.980,-
(A fustélt sajtot flszerezzlk, majd natur szeletek kézé helyezzlik,

lisztben megforgatjuk, majd hirtelen kis(tjik, husos szalonnan dinsztelt

tojasos burgonyaval talaljuk)

Tészta ételeink

Bolognai spagetti 3.100,-
Erdei gombas tagliatelle 3.400,-
Rockfortos csirkés gnocchi 3.600,-
Carbonara spagetti 3.100;,-
Turoscsusza tepertdvel 3.000,-
Juhturds sztrapacska 3.350,-
Juhturds sztrapacska csuldkkel és lilahagymaval 3.800,-
Tojasos galuska 2.000,-
Haleteleink

Sult heck 3.200,-

Sult, édesvizi pisztrang 190,-/dkg+koret
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CSAK CSUTORTOKONKENT

Halaszlé (halszelet és bels6éség nélkul) 2.600,-
Pontyhalaszlé (halszelettel) 3.300,-
Pontyhalaszlé (halszelettel és belséséggel) 4.200,-
Rantott ponty 3.450,-
Ketszemeélyes talak

Vegetarianus tal 6.500;-
(adag rantott sajt - gomba - cukkini - padlizsan - tartarmartassal)

Csalogatd bdségtal 8.700;,-
(1 szelet tarja tikdrtojassal, adag sajttal-sonkaval téltott sertésszelet-rantva

-parizsi csirkemell-rantott gombafejek tartarral)

Feladagos ételeink

Rantott sertésszelet 1.950,-
Parizsi sertésszelet 1.950,-
Rantott csirkemell 1.950,-
Parizsi csirkemell 1.950,-
Babgulyas 1.300,-
Marhaporkolt galuskaval 2.400,-
Sertésporkodlt galuskaval, Bacskai rizses hus 2.000,-
Turos csusza tepertdvel 1.800,-
Juhturds sztrapacska 2.000,-
Juhturds sztrapacska+csuldok+lilahagyma 2.300,-
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Koéretek

Parolt rizs 1.200,-
Galuska 1.200,-
Rizi-bizi 1.200,-
Sultburgonya 1.200,-
Nem flszeres burgonyagerezd 1.200,-
Burgonyakrokett 1.200,-
Vegyes zdldkoret 1.200,-
Burgonyapuré (porbol) 1.200,-

Ontetek-martdsok

Tartarmartas 600,-
Hideg kapormartas 600,-
Afonya szdsz - &fonyalekvar 600,-
Ketchup 600,-
Mustar 600,-
Rockfortos sajtmartas 800.-
Tejfol 600.-
Desszertek

Mandulas turégomboc, afonya szdsszal (3 db) 2.800,-
Tejfoélds turdgomboc (3 db) 2.500,-
Gesztenyeplré 1.700,-
Dids/makos guba Csalogatd mddra 2.100.-
Friss lagy kenyér 200,-
Tal (étel elviteléhez) 250,-/db

Elviteles tasak 200,-/db




:UE}D

Salatak

Csalamadé 950,-
Almapaprika 950;,-
Paradicsomsalata 1.150,-
Csemege uborka 950,-
Uborkasalata 1.150,-
Tejfolds uborkasalata 1.300,-
Juhturds vegyes salata 2.000,-

(kockdra darabolt kigyduborkat és paradicsomot finomravagott véréshagymaval
keverjlik 6ssze, tetejét juhturoval koronazzuk)

Vegyes salata 1.500,-

(paradicsom, uborka, fejessalata)

Csalogato salata 1.900,-

(paradicsom, kigyouborka, fejessalata, tartarmartas, reszelt sajt)

Goérog salata 2.200,-

(paradicsom,uborka, hagyma, fetasajt, olivabogyad)

ldenysalatak

Cékla 950,-
Kovaszos uborka 950,-
Fejessalata (jégsalata) 950,-

Kaposztasalata 950;,-
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Palackos uditdok

Pepsi Cola 0,25 | 830,-
Pepsi Cola Zero 0,25 | 830,-
Mirinda Narancs 0,25 | 830,-
7UP, Canada Dry, Tonik 0,251 830,-
Asvanyviz (szénsavas, szénsavmentes) 0,33 | 640,-
Bubis asvanyviz (szénsavas, szénsavmentes) 0,51 960,-
Uditdk

Alma (100%), Paradicsom (100%), Oszibarack (50%) ONN 400,-
Narancs (100%) 0,11 400,-
Jeges Tea

Tea (citrom, &szibarack) (ONN! 400,-

Kaveéfelesegek

Espresso 700,-
Hosszu kave 700,-
Cappucino 800,-
Latte 850,-
Koffeinmentes kavé 700,-
Tej, tejszinhab, méz 120,-

Tea - Szodaviz

Tea - Hall of Tea (gyUmdlcsds és sima) 0,31 1200,-
Szddaviz ONN! 150,-

Limonadeé 0,51 1.500,-
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Csapolt sordk

Edelweiss szlretlen buzasoér

- pohar 0,3 | 930,-
- korsd 0,5 | 1.550,-
Soproni

- pohar 0,3 | 585, -
- korsoé 0,5 | 975,-
Krusovice

- pohar 0,3 | 720,-
- korso 0,5 | 1.200,-
Mort Subite - Belga meggyes soér

- pohar 0,25 | 1.000,-
- korso 0,4 | 1.600,-

Palackos sdrok

IPA Soproni (alk. 4,8%) 0,51 1.050,-
Soproni 1895 (alk. 5,3%) 0,51 1.050,-
Soproni Démon - barna (alk. 5,2% ) 0,51 1.050.-
Soproni izesitett alkoholmentes - dobozos (alk. 0,0%) 0.4 | 950.-
Alkoholmentes sor (alk. 0,0%) 0.33 | 950,-
Gosser alkoholmentes sér (alk. 0,0%) citromos 0.33 | 950;,-
KézmUves dobozos sor 1.490,-
Gyomorkeserik

2cl 4 cl
Zwack Unicum - Zwack Unicum Szilvas 520,- 1.040,-

Jagermeister 510,- 1.020,-




Whisky

2cl 4 cl

Jack Daniel’s 660,- 1.320,-

Jim Beam 545,- 1.090,-

Jameson 660,- 1.320,-
Palinkak

2cl 4 cl

Panyolai Mak likér (30%), Did (30%) 590,- 1180,-

(50%) 700,- 1.400,-

Panyolai Elixir palinkak 895, - 1.790,-

Szatmari szilva (42%), Fekete cseresznye (42%),
Birsalma (40%), Vilmoskérte (40%)

Nobilis palinkak 895, - 1.790,-
Irsai Olivér (55%), Kajszibarack (40%), Erlelt alma (40%)

Mihdcsa Palinka Manufaktura palinkak (40%)
Barack, Cserszegi Fliszeres, Cigdnymeggy, Bodza, Naspolya 895,- 1.790,-

Szamodca 1.550,- 3.100,-

Rovid Italok - likordk, koktélok

2 cl 4 cl
Aperol 435,- 870,-
Tequila 510,- 1.020,-
Finlandia Vodka 470,- 940,-
Metaxa 510,- 1.020,-
Bailey’s 480,- 960,-
Gin 435, - 870,-
Martini 8 cl (Szaraz-Edes) 1.030,-
Aperol Spritz 0,51 (Aperol, Prosecco, széda) 1.940,-

Cseles szoda (Meggy, Afonya) Felnétt szérp 1.190,-




