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Levesek

Husleves grizgaluskaval (csészében) 800,-
Husleves tésztaval (csészében) 800,-
Husleves tojassal (csészében) 800,-
Husleves gazdagon (csészében) 950,-
(finom husleves sertéshussal, z6/dséggel, tésztaval csészében talaljuk)

Babgulyas (talban) 1.150;,-
Bableves csipetkével (talban) 950,-
Bableves csipetkével, csuldkkel (talban) 1150,-
Gulyasleves (talban) 1150,-
Orjaleves (talban) 1150,-
(a sertéstarja husos csontjat zéldséggel megfézziik, tésztaval talban talaljuk)
Eldetelek

Gombafejek rantva 1.250,-
Juhturdval toltdétt gombafejek rantva 1.580,-
Hirtelen sttdtt szezadmmagos zdldségek 1.300.-
(TV paprika, cukkini, padlizsan, gomba, poréhagyma, paradicsom, sargarépa)

Rantott sajt 1.550,-
Rantott camembert &dfonyalekvarral 1.400,-
Kapros juhturdval téltdétt gombafejek rantva 1.600,-
Martasok és szdszok a 8. oldalon.

A haz ajanlata

Kertészné salataja, flszeres csirkemell csikokkal 1.450.-

(natur kevert vegyes saldta, joghurtos vagy kapros-joghurtos éntettel)

Sds mogyord, stb. 190,-/csomag
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Friss szarnyas eteleink

Goérog csirkemell 1.620,-
(rantott csirkemell, melyet lilahagymaval, par csepp citromlével és Feta-sajttal toltunk)
Mézes-csip0ds jércemell saldtadagyon 1.660.-
Csirkemell Cordon Bleu mddra 1.670,-
(rantott csirkemell sajttal, sonkaval toltve)

Bakonyi csirkemell 1.630,-
(a natUron megsutott csirkemellre tejfolds-paprikas gombat halmozunk)

Rantott csirkemell 1.400,-
Parizsi csirkemell 1.400,-
Hawaii csirke 1.720,-

(natur pipimell sonkaval és ananasszal, melynek tetejere sajtot olvasztunk)

Csirkefalatok Indiai modra 1.530,-

(a csikokra vagott csirkehust zoldborsoval, gombaval, curryvel paroljuk ossze)

Magyarovari csirkemell 1.670,-
(sonkat es gombat a naturszeletre halmozzuk, majd sajtot olvasztunk rea)

Harommagos csirkemell rantva 1.520,-
(hagyomanyos panirunkat szezammagagal, napraforgoval es mandulaval egeszitjuk ki,
s ebbe forgatjuk a sUtesre varo csibemelleket)

Roston csirke hideg kapormartassal 1.470,-

Afonyaval és almaval téltdtt csirkemell rdntva 1.580,-
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Friss szarnyas eteleink

Hamvas csirkemell 1.630,-
(natur csirkemellre 6szibarackot helyezunk, melyre sajtmartast halmozunk)

Csirkemell rockfortos sajtmartassal 1.730,-
Rockforttal lilahagymaval toltdtt rantott csirkemell 1.760,-
Camemberttel-didval téltétt csirkemell rantva 1.750,-
Zb6ldséges csirkefalatok 1.660,-

(A csirkemellet csikokra vagjuk, majd paradicsommal, paprikaval, hagymaval,
padlizsannal, cukkinivel és a megfeleld fliszerekkel egylitt olajon készre sitjlk.)

,Burgundi” csirkemell 1.730,-
(A barnamartast gyéngyhagymaval, gombaval megbolonditjiuk és
a naturon sllt csirkemellre halmozzuk)

nyenc csirkemell 1.690,-
(A camambert sajtot fokhagymaval elegyitjik,
majd az elbkészitett csirkemellbe téltjiik, zsemlemorzsaba panirozzuk és kirantjuk)

Aszaltszilvaval toltott csirkemell,
kildnleges bundaban 1.760,-

Készételek

Csirkepaprikas galuskaval 1.790;,-
Sertésporkodlt galuskaval 1.680,-
Marhaporkolt galuskaval 1.980,-

Bacskai rizseshus 1.680,-
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Friss sertéshus ételeink

ToOltott sertésszelet Csalogatd mddra 1.880,-
(a sajttal, sonkaval, gombdaval megtbltétt sertéshust kirantjuk,
szeletelés utan reszelt sajttal megszorjuk)

Csdében sult sparga, roston sult karajszeleten 1.560,-

Garadi sertésszelet 1.680,-
(gombas-sonkas-hagymas ragut készitink, melyet
a haturon megsutétt sertésszeletre halmozunk)

Mano szelet 1.660,-
(aprora vagott bacont sajttal, hagymadaval tarsitunk,
ezzel megtdltott sertéshusunkat kirantjuk)

Cordon Bleu 1.690,-

(rantott szelet, melybe sajtot-sonkdat csempészink)

Magyarovari sertésszelet 1.670,-
(naturon kistitétt husra gombat és sonkat halmozunk,
végdl sajtot olvasztunk a tetejére)

Kinizsi pecsenye 1.490,-
(mustarosan, flszeresen pacoljuk a tarjat,
majd kisitjlik és vegyes savanyusaggal talaljuk)

Marosmenti sertésborda 1.620,-
(kaporral bolonditjuk a paprikas szoszt, melyet a naturszeletekre éntiink)

Rantott sertésszelet 1.400,-
Parizsi sertésszelet 1.400,-
Tarjasszelet ciganyosan 1.590,-

Ciganypecsenye (tarja) sztrapacskaval 2.940,-
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Friss sertéshus ételeink

Kisbojtar kedvence 1.680,-

(a juhturot kaporral bolonditjuk, husba toltjuk, s azonnal kirantjuk)

Baconban vasalt, pacolt natur tarjaszelet,
csUlkds lilahagymas csuszaval 2.240.-

Sertésborda Vadasz modra 1.680,-
(A barnamartashoz torottborsot, tarkonyt, feherbort, petrezselymet keverunk,
No es egy kis gombat és paradicsomot, majd pedig..)

Kaszas pecsenye 1.970,-
(Zoldborsot, hagymat, szalonnat, zoldpaprikat, gombat, kolbaszt, csulkot,
paradicsomot elegyitjuk, eldtte a tarjaszeletet eldkeszitjuk.. a tobbi meglepetes)

Pilseni sertésborda 1.990,-
(A fUstolt sajtot fliszerezzUk, majd natur szeletek koze helyezzuk,

lisztben megforgatjuk, majd hirtelen kisUtjuk, husos szalonnan dinsztelt

tojasos burgonyaval talaljuk)

Halételeink

Salt heck 1.600,-
SUlt, édesvizi pisztrang 80,-/dkg+koret
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CSAK CSUTORTOKONKENT

Halaszlé (halszelet és belséség nélkul) 1.300,-
Pontyhalaszlé (halszelettel) 1.600,-
Pontyhalaszlé (halszelettel és belséséggel) 2.100,-
Rantott ponty 1.850,-

Ketszemeélyes talak
Vegetarianus tal 4.800,-

(adag rantott sajt - gomba - cukkini - padlizsan - tartarmartassal,
az ar tartalmazza a tetszés szerint valaszthato kéretet)

Csalogato bdségtal 5.500,-
(1 szelet tarja tikdrtojdssal, adag sajttal-sonkaval téltott sertésszelet-rantva

-parizsi csirkemell-rantott gombafejek tartarral, az ar tartalmazza a tetszés szerint
valaszthato kéretet)

Tal (étel elviteléhez) 110,-/db

Féladagos éeteleink (kdrettel egyutt)

Rantott sajt 1.250,-
Rantott sertésszelet 1100,-
Parizsi sertésszelet 1.100,-
Rantott csirkemell 1.100,-
Parizsi csirkemell 1.100,-
Babgulyas, Gulyasleves csészében 950,-
Marhaporkolt, Sertéspdrkdlt, Bacskai rizses hus 1100,-
Turds csusza 920,-
Juhturos sztrapacska 970,-

Juhturds sztrapacska+csulok+lilahagyma 1.200,-
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Koretek

Parolt rizs 500,-
Galuska 500,-
Rizi-bizi 500,-
Sultburgonya 500;,-
Nem flszeres burgonyagerezd 500,-
Burgonyakrokett 500,-
Vegyes zdldkoret 500,-
Burgonyapuré (porbodl) 500,-

Ontetek-martdsok

Tartarmartas 300,-
Hideg kapormartas 300,-
Afonya szdsz - &fonyalekvar 300, -
Ketchup 300,-
Mustar 300,-
Rockfortos sajtmartas 500.-
Tejfol 300.-

Tésztak - desszertek

Mandulas turégomboc, afonya szdsszal (3 db) 1.450,-
Tejfolds turdgombadce (3 db) 1.250,-
Turdscsusza tepertdvel 1.200,-
Juhturds sztrapacska 1.400,-
Juhturds sztrapacska, csuldékkel és lilahagymaval 1.800,-
Tojasos galuska 800,-
Gesztenyeplré 780,-
Dids, makos guba 600.-
Dids, makos guba Csalogatd mddra 950.-

Friss 1agy kenyér 20,-
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Salatak

Csalamadé 600,-
Almapaprika 600,-
Paradicsomsalata 600,-
Csemege uborka 600,-
Uborkasalata 600,-
Tejfolds uborkasalata 700,-
Juhturds vegyes salata 1.050,-

(kockdra darabolt kigyduborkat és paradicsomot finomravagott véréshagymaval
keverjlk 6ssze, tetejét juhturoval koronazzuk)

Vegyes salata 800,-

(paradicsom, uborka, fejessalata)

Csalogato salata 1.050,-

(paradicsom, kigyouborka, fejessalata, tartarmartas, reszelt sajt)

Goérog salata 1.050,-

(paradicsom,uborka, hagyma, fetasajt, olivabogyd)

ldenysalatak

Cékla 600,-
Kovaszos uborka 600,-
Fejessalata 600,-




